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Arrivano i Tartufi e il Bue grasso

Durante Vincontro assegnati i “Mestoli d’Argento” a tre ristorators

MONCALVO - Si & svolta ve-
nerdi scorso la conferenza di
presentazione della “Fiera Na-
zionale del Tartufo”, giunta que-
st’anno alla 52a edizione, che

-verra inaugurata la prossima set-
timana e della “369a Fiera del -

Bue Grasso di Moncalvo”, che
si svolgerd invece nel mese di
dicembre. ’

Alla serata erano presenti I’ As-
sessore Provinciale alle Politiche
Agricole Dimitri Tasso, il sinda-

- co di Moncalvo Monbellardo, 1a

Presidente della Fiera del Tartu-

fo Angela Strona, il Presidente .

della Fiera del Bue Grasso Gal-
lo e il Presidente della Camera
di Commercio di Asti, Mario
Sacco. Durante la presentazione
sono stati esposti i programmi
delle due maniféstazioni ed &

‘stata sottolineata 1'importanza

storica, economica e culturale
che entrambe le rassegne rico-
prono per Moncalvo e I'intero
Monferrato, un’importanza te-
stimoniata anche da un ospite
d’eccezione, 1’avvocato e ga-
stronomo Glovanni Goria, pre-
sente in rappresentanza dell’ Ac-
cademia Italiana della Cucina.
Ogni anno infatti decine di mi-
gliaia di visitatori, tra cui molti
turisti stranieri, partecipano con
interesse a queste iniziative, che
con il tempo hanno assunto pro-
porzioni sempre maggiori.

Durante la conferenza sono sta-
ti anche assegnati i “Mestoli
d’ Argento” per Iedizione 2005
della “Rassegna della Cucina
Monferrina e di Moncalvo”, che
quest’anno si ripetera, giungen-
do cosl a al suo ventunesimo an-
no di vita. I tre premi, assegnati
ad altrettanti ristoratori locali,
non costituiscono una classifica,
bensi tre differenti riconosci-
menti, assegnati dalla giuria in
base a diversi criteri di valuta-
zione. Il “Mestolo d’Argento”

Sopra, i ristoratori che hanno
ricevuto i mestoli d’argento
per la “Rassegna

delle Cucine Monferrine”:

Giulio Ferraris, Fabio Novo

e Paolo Nosengo. A destra,

buoi in una precdente edizione
§ della Fiera aleramica

perla tipibiﬁ del menu & andato
a Giulio Ferraris de “La Ravio-

la Galante” di Scurzolengo,

mentre il premio per la grande

abbondanza di tartufo sui piatti

& stato assegnato a Fabio Novo

" del “Ristorante Centrale” di

Moncalvo; infine, il riconosci-
mento per il migliore rapporto
qualitd/prezzo & andato a Paolo
Nosengo del Ristorante “Terre
Rosse” di San Maurizio di Con-
zano.
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